
Menüvorschläge 

 

Die folgenden Menüvorschläge sind selbstverständlich 
variabel und können individuell zusammengestellt 

werden! 

 

Die Menüs kosten in der jeweils vorgeschlagenen 
Konstellation 39,00 Euro pro Person. 

 

Bei Abweichungen von den erarbeiteten Vorschlägen 
können die Menüpreise entsprechend variieren. 

 

Die Speisen werden sowohl in Buffettform wie auch in 
Form von Tischservice angeboten. 

 



Menüvorschlag 1 
 

Kartoffelsuppe 

 

 

 

Salatbar 

 

 

 

Gebratener Zanderspieß auf Linsengemüse 

 

 

 

Filet Wellington  

Gemüse vom Markt 

Spätzle vom Brett 

 

 

 

Crème Caramel 



Menüvorschlag 2 
 

Hochzeitssuppe 

 

 

 

Salatbar 

 

 

 

Zweierlei vom Lachs 

Gebeizter Lachs mit Senfsauce 

Lachstartar auf Kartoffelrösti 

 

 

 

Medaillons vom Schwein mit gegrilltem Spargel 

Risolékartoffeln 

 

 

 

Topfenknödel mit Marillenkompott 



Menüvorschlag 3 
 

Käsecremesuppe 

 

 

 

Salatbar 

 

 

 

Entenbrust mit Sesamdressing auf Brunnenkresse 

 

 

 

Medaillons vom Reh 

Knödel 

Apfelrotkohl 

 

 

 

Zweierlei Mousse 

(von weißer und von dunkler Schokolade) 



Menüvorschlag 4 (Italia) 
 

Minestrone 

 

 

 

Antipasti misto 

Pesto‐Nudelsalat 

Tomate‐Mozzarella 

 

 

 

Carpaccio vom Rind auf einem Rucolabett mit Parmesansplitter 

(alternativ: Vitello Tomato) 

 

 

 

Saltimbocca in Weißweinsoße 

Gabelspaghetti 

Mediterranes Gemüse 

(alternativ: Kalbsschnitzel in Gorgonzolasoße, Farfalle, medit. Gemüse) 

 

 

 

Tiramisu 



Menüvorschlag 5 
 

Gefüllte Champignonköpfe mit Briekäse und Walnüssen 

 

 

 

Dreierlei im Glas 

Makkaroni mit Rapunzel (Feldsalat), Roquefort und Birne 

Riesengarnelen mit Sprossen 

Zucchinikaviar mit Parmesancreme 

 

 

 

Kross gebratener Lachs auf Blini, gegrillte Zucchini 

 

 

 

Gebratene Poulardenbrust 

Rahmkartoffeln 

Gemüse vom Markt 
 

 

 

Crème brulée 



Menüvorschlag 6 
 

Mortadella‐Spargel‐Röllchen 

Roastbeef‐Linsen‐Röllchen 

 

 

 

Sommersalat 

Knuspriger Ziegenkäse 

Serranorolle 

 

 

 

Gefüllte Dorade mit gegrilltem Fenchel 

 

 

 

Medaillons vom Lamm 

Speckbohnen 

Bratkartoffeln 

 

 

 

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesoße 



Menüvorschlag 7 
 

Bärlauchcremesuppe 

 
 

 

Salatbar 

 
 

 

Tandoori Lachs 

Tagliatelle 

 
 

 

Lammrücken im Kräutermantel 

Paprika‐Kartoffelgratin 

 
 

 

Germknödel gefüllt mit Vanillesoße 



Menüvorschlag 8 
 

Markklößchensuppe 

 

 

 

Gefüllte Tomaten mit Tintenfisch 

Bunte Blattsalate 

Rindfleischsalat 

 

 

 

Filet vom Wolfsbarsch mit gebratenen Pfifferlingen 

 

 

 

Rinderrouladen 

Semmelknödel 

Rotkraut 

 

 

 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 



Menüvorschlag 9 
 

Lauchcremesuppe mit Garnelen 

 

 

 

Russischer Salat 

Blattsalate 

Bunt gefüllte Eier 

 

 

 

Duett vom Zander und Steinbeisser mit Gemüse vom Markt 

 

 

 

Porchiertes Kalbsfilet mit Rigatoni in Morchelrahm 

 

 

 

Zweierlei im Glas 

Panna Cotta mit roten Früchten 

Milchreis mit Himbeeren 



Menüvorschlag 10 
 

Gemüsecremesuppe mit geröstetem Brot 
 

 

 

Roastbeef mit Remouladensauce 

Bunte Blattsalate 

Spargel, Garnelensalat 
 

 

 

Gebratene Dorade auf provencalischem Gemüse  

und Thymian‐Cous‐Cous 
 

 

 

Medaillons vom Hirsch mit Wildpreiselbeeren 

Kartoffelklöße 
 

 

 

Zweierlei Mousse im Glas 

„Délice Café Noir“ 



 

Menüvorschlag 11 
 

Spargelcremesuppe 
 

 

 

Zwiebelkuchen mit Tomate‐Avocado‐Salat 

Caesar Salat mit Hächenbrustfilet 

Bunte Blattsalate 
 

 

 

Fischvariationen in Limonensauce mit marktfrischem Gemüse 
 

 

 

Spanferkel mit Semmelknödeln 
 

 

 

Zitronenmuffin mit marinierten Erdbeeren 



 

Menüvorschlag 12 
 

Leberknödelsuppe 
 

 

 

Gefüllte Lachsbällchen auf Ruccola 

Bunte Blattsalate 

Tomaten mit griechischem Feta an Petersilienpesto 
 

 

 

Lachsfilet gratiniert mit Bandnudeln 
 

 

 

Schweinefilet im Blätterteig‐Bärlauchmantel 
 

 

 

Schokobrunnen: 

Schokofondue mit frischen Früchten 



 

Menüvorschlag 13 
 

Zwiebelsuppe 
 

 

 

Dreierlei Käsebällchen 

Bunte Blattsalate mit Steakstreifen 

Garnelen‐Spinat‐Röllchen 
 

 

 

Gefüllte Fischröllchen (mit Frischkäse und Gemüse) 
 

 

 

„Wildschlemmertopf“ (Hirsch, Reh und Wildschwein)  

an fruchtiger Cassis‐Sauce 

Rosmarin‐Ofenkartoffeln 
 

 

 

Quarkklöße in Kirsch‐Schmandsauce 



 

Menüvorschlag 14 
 

Flädlesuppe 
 

 

 

Gebeizte Lachsforelle an Senfsauce 

Hackfleisch‐Datteln mit Joghurt‐Minz‐Dip 

Blattsalate mit Putenbruststreifen 
 

 

 

Pilzrisotto 
 

 

 

Schweinemedaillons mit Senf‐Kräuter‐Haube 
 

 

 

Mousse au Chocolat „Surprise“ 

Dreierlei Fruchtpüree 



 

Menüvorschlag 15 
 

Maultaschensuppe 

 
 

 

Räucherfischplatte 

Hirtensalat 

Kalter Putenbraten mit Dip 

 
 

 

Lachsfilet auf Blattspinatbett 

 
 

 

Paprika‐Rahm‐Schnitzel 

 
 

 

Gefüllte Pfannkuchen 



 

Menüvorschlag 16 
 

Käsesuppe 
 

 

 

Thunfisch‐Röllchen mit Wasabi‐Dip 

 

 

 

Bunte Blattsalate  

Lauwarmer Ziegenfrischkäse mit gerösteten Pinienkernen 

Gemüse‐Hackbällchen‐Spieße 
 

 

 

Sauerbraten 

Spätzle vom Brett 

Gemüse vom Markt 
 

 

 

Orangen‐Mascarpone‐Creme 
 


